araplar Yarisiyor

i
ADIM ya da degiistas-
von, genellikle bir irii-
niin niteligini degerlen-
dirme amaciyla yvapilan
diiriist bir tatma isi ola-

rak tanimlanabilir. Aslinda bu tanim
tadimin farkl 6zelliklerini de icine ala-
rak biraz daha agmak ve genisletmek
gerekir, Buna gore tadim; bir zevk, hos
kokulan, ratlar, giizel duygulan aras-
tirmak, duyusal aragstirmalarnin sonucu-
nu anlatmak, bir iiriinii tamimak ve ra-
mimlamak gibi duygu ve diigiinceleri
icinde bulunduran bir sanat olarak da
tanimlanabilir ve profesvonel diizeyde
dirt asamayr kapsar: Uriiniin duyular
aracilifnyla incelenmesi, algilarin ta-
mmlanmast, bilinen normlarla kargilag-
urma. adil bir degerlendirme.

Birgok kisi, farkli diizeyde de olsa
tarma vetenegine sahiptir. Ancak pro-
fesyonel anlamda tadimin gergekles-
mesi cin valmzea dikkat gostermek
ve algtlamalarimizi olabildiginde anlat-
mak veterli degildir. O nedenle tadimi
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vapilan iiriinler, gegerli bir bicimde si-
niflandiriimali ve siralanmahdir. Bir is-
letmede bu siniflandirma ile iiriiniin
pivasaya gikartilip ¢ikartilmayacag, ¢i-
kartilirsa fiyatinin ne olaca@ ortaya ¢i-
kabilir, Bir vangmada ise iiriiniin dege-
ri ve hak ettigi ddiil belirlenebilir.

Bu bilgilerin sonucu olarak tadima
(degiistator); bir iiriiniin nitelifini in-
celeverek onu degerlendiren ve duv-
gulanm baz sozceiiklerle anlatarak, rar-
tf liriiniin distiin ve kusurlu yanlarini
bildiren kimse olarak tanimlanr,

Tadim profesyonel diizeyde vapil-
diginda, tadimemin kigisel ve duvgu-
sal degerlendirmelerinden siyvrilmasi
gerekir. Baska bir deyisle, olayi kisisel-
likten anindirmak ve herkes i¢in geger-
li kilmak sarcoir, Bu amacla teknik bil-
gilerden ve bilimsel arasurmalardan
vararlanma, uvgun tadim saatlerini be-
lirleme, iiriinlerin siralama ve siniflan-
dirmasini yapma ve karakrerlerini be-
lirleyen o6zel sozciikler gelistirme gibi
yontemler secilir, gelistirilir.

Tadimer ve
Tadim Ortami
Nasil Olmalhidir?

Tadim ciddi bir bicimde dikkat
toplagimi (konsantrasyon) gercktiren
vorucu bir istir. Sarap tadimi ise, sara-
bin ¢ok viinlii bir igki olmas: nedeniy-
le ¢ok daha deneyim ve ayn bir uz-
manlagsma ister, Sarap tadimi yapan
kimse tadim siiresince saraptan algila-
digr duyulan, belleginde sakladig algi-
larla kargilagtiracak ve degerlendire-
cekrir. Bu nedenle tadim yapacak kisi
dis etkilerden tiimiivle uzak olmali, bir
bakima kendi i¢ine kapanmalidir. Yor-
gun, iiziintiilii, dikkao daginik kisiler-
den saghkl bir tadim beklemek pek
dogru olmaz, Burada tadim vapacak ki-
sinin bu konuda egitimli ve deneyimli
olmasi gerekrtigini de belirtmek gere-
kir. Bu konuda uzman olmayan Kisile-
rin yaptig degerlendirmeler sarap hak-
kinda begeni va da tercihi belirtmekle

Hilim ve Teknik



istatistiksel bir deger ifade etse de,
gergek anlamda tadim olarak tanimla-
namaz.

Tadim yapilacak yerlerde ise genel
olarak su kosullar saglanmahdir: Tam
bir sessizlik olmalidir; ortam ¢ok iyi ay-
dinlanlmalidir; dikkat toplasgimin da-
gitacak esya, 151k, hareker olmamahdir;
her tiirlii kokudan uzak, iyi havalandi-
rilmis olmalidir; tadim yapilacak masa
ya da zemin beyaz renkte bir értii ile
kaplanmalidir; tadimlanin agik havada
vaptlmasi ve bunun gibi tadim sirasin-
da sigara igilmesi, miizik dinlenmesi,
sohbet edilmesi ve degerlendirme bit-
meden sarap hakkinda yorum yapilma-
st da diigiiniilemez.

Tadim i¢in en uygun zaman sabah
10-12 arasindaki zaman dilimidir. Ciin-
kii bu saatler zihnin en agik oldugu,
dikkat toplagiminin en ivi saglandig
saatlerdir. Tadimer sabah hafif bir kah-
valt yapmah, damag etkileyecek gi-
dalardan kagimmalhidir. Tadim siiresi 2-
3 saati gegmemelidir. Aksi olursa dik-
kat toplasimi bozulmaya baslar.

Sarap Tadim
Nasil Yapilir?

Sarap tadimi, sarabin “gorsel”, “ko-
kusal”, “tatsal” ve “uyum (armoni)”
degerlendirmesi olmak iizere dort aga-
mada yapilir.

Gorsel asamada sarap tadimi sara-
bin goriiniigiiniin incelenmesiyle bag-
lar. Bu incelemeyle tadimi yapilan sa-
rap hakkinda genel bir fikre sahip olu-
nur. Bazen de saraplann simiflandinl-
mast konusunda énbilgi edinilir. Bu
yonden “gorsel” inceleme énem tasir,

lan incelemedir.  Bu

j . / ;
amagla beyaz bir zemin

iizerinde bulunan tadim kadehi 1/3
oraninda doldurulur ve sirasiyla agag-
daki incelemeler yapihir.

Disk (iist yiizey) incelemesi:
Disk, tadim sozliigiinde tzel bir anlam
tagir. Tadimi yapilacak sarabin kadehte
olusturdugu iist yiizey olarak tanimla-
nir. Kadehe iistten ve vandan bakilarak
incelenir. Disk viizevi vani iist viizey
parlak ve canli olmali, kau parcaciklar
ve toz icermemelidir. Mar giriiniimlii,

Sarabin Gorsel
Degerlendirilmesi
Gorme duyusuyla yapi-

Subat 1998

kati parcaciklar igeren yiizey, genellikle
incelenen sarabin hatali ya da hastalikl
oldugunu gésterir.

Yanal inceleme: Yanal inceleme,
kadeh iginde bulunan sarabin iginin
(derinligine) yiniinden gizle incelen-
mesidir. Bu incelemede, sarap iginde ve
kadeh dibinde siispansiyon ve ¢ikelri
halinde pargaciklarin bulunup bulun-
madii saptanir. Saptanan parcaciklar
kolloid halinde ise, arap iiretiminde bir
hata yapilmig oldugu diisiiniilebilir.

Parcaciklar, viizen veva kadeh dibi-
ne ¢oken kristalcikler bigimindeyse, sa-
rabin gerektigi kadar dinlendirilmedigi
veva iiretimi sirasinda uvgulanmas ge-
reken “soguk goku” igleminin yapilma-
dig1 veva yetersiz kaldifis akla gelebilir.

Disk kiigiik ve ince toz zerreleri ice-
ren bir goriiniimdevse ve matsa bu du-
rumda mikrobiyolojik bozulma va da
kolaj (¢okeltme) hatasi akla gelebilir.
Dumanli goriiniim  va da siyah, mavi,
kahverengine kacan renkler metal kinil-
malarni diisiiniilebilir.

Yanal incelemede sarabi tanimla-
mak i¢in berrak, parlak, canli, bulanik,
donuk, mat, siitiimsii, pamuksu, perde-
li, kurguni gibi nitelendirici stzciikler
kullanihr.

Renk Incelemesi: Tadim dilinde
rob (robe) olarak da adlandinlan garabin
rengl stz konusu oldugunda, rengin
canliligr ve vogunlugu akla gelir. Ren-
gin canlih@ina ve yogunluguna bakarak
bazi vargilara varmak olasicdhr. Cliinkii
rengi olusturan maddeler zamanla geli-
sir ve bazi doniisiimler sonucu degisir-
ler. Bu degisim ve diniigiimler, sarabin
vasini, yillanma diizevini, fazla villanma
sonucunda nitelik kaybini belirleme
konusunda énemli bir fikir verir,

Sarabin rengi {iziimiin kabugunda
ve ¢ekirdeginde bulunan renk madde-
lerinden kaynaklanir. Bazi melez gesit-
lerde (teinturiers) iiziimiin ¢ekirdegi ve
eth kismn  renk maddesi igermez. Bu
iiziimlerden yapilan saraplar az mikear-
da pivasaya sunulur ve daha agik renkli
sofra saraplarinin renklerini koyulastir-
mak amaciyla Kullamlir. Renk tanimla-
mast amacivla genellikle ¢icek, mevve,
degerli tas renklerivle benzetmeler ya-
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pilir. Renk aynmlannin tanimlanmasi
icin de hafif, zayif, fakir, belirgin, yo-
Bun, zengin, gibi sifat ve belirtegler

kullanihir. Sarap tamimlamasinda basta
Fransizca'da olmak iizere Avrupa dille-
rinin tiimiinde belli bir sarap sozliigii
olusmustur, Bu dili olusturan sézciik-
lerle yapilan tanimlama bu dili anlayan
kisiler tarafindan daha iyi anlasilabilir.
Sarap renginin tamimlanmasinda ge-
nellikle su sozciikler kullanilmakeadir:

Beyaz saraplar: Renksiz, soluk san,
saman sarist, limon sansi, valdizl vesil,
koyu vesil, altn rengi, beyaz alun, kir-
mizt altn, bronz.

Yillanmis bevaz saraplar: topaz, va-
nik topaz, maderize, kehribar, karame-
la, akaju.

Roze garaplar: Grimsi pembe, acik
pembe, keklik gozii., mencksemsi
pembe.

Yillanmig roze saraplar: Sarims
pembe, portakal pembesi, sogan kabu-
&u, somon pembesi.

Kirmuzr garaplar: A¢ik kirmizi, nar
kirmizisy, vakut kirmizisi, parlak kirmi-
71, meneksemst kirmizi, koyu kirmiz

Yillanmig kirmiz saraplar: Portakal
rengi, kiremit rengi, kestane rengi

Kadeh cevresindeki dalgalan-
malarin izlenmesi: Sarap kadehi bi-
raz edilerek, hafif bir dairesel hareket-
le sarap ¢evrilir, kadeh tekrar egildi-
ginde kadchin i¢ yiizevinde gozyas
olarak da tanimlanan baz dalgalanma-
lar olusur. Bu olusumun bashea iki ne-
deni vardir, Bunlardan biri su ve alko-
liin yiizey gerilimine bagh olarak olu-
san kilcal vitkselme ya da sivi urmani-
s1, Oteki ise, gliserol ve sarapta ferman-
tasyona ugramadan kalan sekerin sara-
ba kazandirdi@ viskozitenin degisken-
ligidir,

Bu dalgal gériiniisii tek bagina cle
alarak sarap hakkinda dogrudan hir
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yargiya varmak gerceket olmaz: vine de
bazi fikirler vermesi bakimindan bu
olusumlan dikkate almak gerekir. Al-
kol derecesi viiksek, gliserol ve kalicl
seker fazla olan saraplarda daha belir-
gin, zarif gozyaslan olusur. Alkol dere-
cesl diisiik ve zawif biinyeli saraplarda
ise bu olusumlar belirsiz ya da gosterig-
sizdir. Olusumlar bazi literatiirde “ba-
cak” olarak da amlir. Bu olusumlan ta-
nimlamak igin su; gibi, akigkan, giram-
st, agdal, kalin, yapiskan, vagims: gibi
sozciikler kullanilir,

Sarabin Kokusal Olarak
Degerlendirilmesi
T vamiva ra Sarabin duyusal
degerlendiril-
mesindeki ikin-
¢i asamadir ve
iic evrede ger-
geklestirilir,
Birinei kokla-
vis (birinci bu-
run): Tadimei sarabr hareker errirmek-
sizin, havavi cigerlerinden disan verir.
Burnunu kadehin i¢ine daldirir ve ha-
vavi kuvvetle i¢ine geker, Disk yiizeyi-
ni olusturan hava, sarabin dogal olarak
verecefi aroma ve kokular burun bosg-
luguna ulastnr. Bu islem birkag kez vi-
nelenebilir. Bivlece sarabin icerdigi
¢ok ugucu ve vapilanindan kolavea ay-
rnisabilen va da oksitlenerek niteligini
kavbeden aromalar algilanmis olur.
ikinci koklayis: Kadeh dairesel
bir hareketle dondiiriiliie. Boylece ilk
evrede orraya ¢itkmayan aromalar hava-
nin oksijenivle de oksitlenerek bu kez
burun bogluguna ulagir. Bir anlamda
sarap kendini agar. Ornegin hatali kii-
kiirtleme gibi onemli vanhshklar bivy-
lece belirlenebilir.

Ugtineii koklayis: Yukanda degi-
nilen sarabin kendini agmasi olavinda
aromalanin oksitlenmesi karmasik ve
siireklidir. Her aroma ¢ok kisa bir siire
icinde degisime uffravarak veni aroma-
lar olusturur. Biitiin bu degisimleri in-

celemek amacivla kadeh bir siire bek-
letilir. Hatta baz tadimailar kadehi on
iki saat kadar beklettikten sonra tekrar
koklarlar, Bovylece ikinei burunda orta-
va ¢ikmayan bazi aroma maddeleri de
ortaya ¢ikmig olur.

Saraptaki aromalar genel olarak iig
stnifa aynilir:

Birincil aromalar: Uziimiin tii-
riinden gelen mevvesel aromalardir,
Bu aromalara geng saraplarda rastlanir
ve dzellikle aranir,

Ikincil aromalar: FFermantasyon
aromalan olarak da adlandinhir. Bunlar
siranin saraba dontisiimii sirasinda olu-
surlar. Bu aromalann olosumunda
iiziim riirii kadar, fermantasyon vinte-
mi ve mava tiirii de dnemli rol oynar.

Ucitineiil aromalar: Bu aromalar
sarabin kiivde ya da sisede eskimesiv-
le olugan aromalardir. Kiivde ya da gi-
sede olugan indirgenme-viikseltgenme
reaksivonlan sonucunda bazi aromalar
kaybolur, bazilart da veni birtakim aro-
malara doniisiirler. Iste bu degisim sa-
rabin “buke” kazanmasi olarak da ra-
nimlanir,

Tatsal Asama |

Tadimi ya-
pilacak saraptan |tuziu
kiiciik bir mik-
tar alimir. Sarap vutulmaz ve dil ¢uku-
runda bir siire dinlenmeve birakilir. Bu
sirada bir mikrar hava burun veva agiz
voluvla alinir ve sarap agizda gevrilir,
Sicakhiin ve havanin etkisiyle agiga ¢1-
kan ugucu bilesenler, agizda kolavea
vayilarak algilanir.

Bir baska vintem de sarabi sanki
¢ifneverck agizda cevirmekredir. Biy-
lece mukoza uyanlir ve kokusal agama
strasinda beyne ulagan bilgiler veni
belgelerle tamamlanmir. Sarap agizda
isindikea duyumlamalarda farklhilagsma
olmast yadirganmamalidir.

Bilindigi gibi, acy, tath, tuzlu ve ek-
st olmak iizere 4 remel tar dilin farkh
holgelerinde algilanmakrtadir. Buna gi-

' Sekil 1. Sarap degerlendirmesinde kullanilan baz: degerlendirme sistemleri (Paynaod 1983)

Duzenieyen kisikurulug
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M. Vescia (1978)
-P. Andre ve arkadaslan
-A.0.C, Grands Vins Assoclazione E. italiani
-Fransiz ve ltalyan Ticaret Odasi
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Gérunim Kok Tat Genel nitellk  Toplam not
i 4 12 20
4 B 10 20
Il 8 B 20
4 g 8 2 20
5 ] 5 15 30
6 10 24 40

10 15 20 5 50
10 20 20-30 650-40 100
16 24 24 36 100
12 24 40 24 100

re tatlt dilin 6n vcunda, tzlu orta vii-
zevde (daha ¢ok one dogru), asit iki
yan kisimda, aci ise dip kisimda algi-
lanmaktadir.

Atz ve dilin fonksivonu bu kadar-
la da kalmamakra, sicakhik, kivam, gaz-
hilik gibi fiziksel niteliklerin saptanma-
sinda da rol iistlenmekredir.

Sarapta Uyum

Sarapta  aranilan
uyum, sarabin agizda
biraktgi, bir zincir ha-
linde art arda gelen ve
birbirini  tamamlavan
izlenimler biitiiniidiir,
Gz ve burunla vapilan
degerlendirmeleri agiz
da tamamlamal ve dogrulamalidir. Sa-
rabin agizda birakng etki agik ve belir-
gin olmalidir. Ozellikle sicak gecen vil-
larda giiney bilgelerinde idiretilen sa-
raplarin asit mikrarlan diisiikeiir. Buna
bagih olarak sarabin afizda birakn g er-
ki zavif olur ve hizla kaybolur. Sarap
afizda aromarik bakimdan vayvan,
diiz, bosluksuz, sabit ve siirekli bir iz-
lenim verir. Algilanma siirecinde, algi-
lamalar kesiksiz olmali ve bosluklar bi-
rakmadan devam etmelidir.

Profesyonel Tadin
Kosullar1 ve Sonuglarin
Degerlendirilmesi

Profesyonel tadimlarda, tadima
farkh iilkelerden secilen en az aln ta-
dimer kauhr, Tadim giin g Kalite-
sinde ivi avdinlatlmis bir ortamda, be-
vaz ortiivle kaph masalarda gercekles-
tirilir. Her masada, tadimeinin tilkesini
temsil eden bayrak, tadim i¢in kullani-
lan kadehler ve agzt tadim sirasinda
notralize etmek amaciyla kullantlan su,
soda, nétr peynir ve ekmek gibi firiin-
ler bulunur. Masalarin vamnda ise “rii-
kiirme kovast” olarak adlandinlan ko-
valar vardir. Tadimer @ sarabr go-
gunlukla votmaz ve kovava tiikiiriir,
Aksi rakdirde. art arda aliman alkol ra-
dimceivt etkiler ve tadimin saghkh va-
ptlmasini engeller. Su, soda, peynir,
ckmek gibi notr driinler ¢ogunlukla
vogun bir sarabin tadimindan sonra
kullanilir. Bovlece. bir sonraki sarabin
bir dnceki garapran etkilenmesi énle-
nir. "Tadimailarin degerlendirme vap-
uklan tadim figlen girevliler tarafin-
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0 [ 1147 8] Faktérier[Sonug |
Goriinds| Berraklk | | x2
Képlirma |
Yoguniugu x1
Buke Kalita X2 |
Yoguniuk x2 |
Tat Kalite | x2 |
Harmoni | x3
| Baskanin imzas Top. Fena Puan

Sekil 2. 0.1.V. tarafindan negatif puaniama
sistemine gdre gelistirilen degtistasyon fisi

dan toplanarak degerlendirme jiirisine
iletilir. Bir oturumda 10-15 sarap tadi-
lir. Daha sonra, dinlenmek amaciyla ta-
dimcilara 15-20 dakikalikbir zaman ve-
rilir ve bir sonraki oruruma gegilir,

Tadim sonuglanmin degerlendiril-
mesi farkh sitemlere gire yapilmakea-
dir. Ancak genel olarak pozitif puanla-
ma ve necgatifl puanlama olmak iizere
iki temel sistem vardir. Son yillarda
uzun yillar kullanilan pozitif degerlen-
dirme sisteminin yerini, negatif deger-
lendirme sistemi almistir. Bu sistemde
saraplardaki hatalar ya da eksik yanlar
igin ceza puani verilmekte, en az top-
lam ceza puam alan sarap digerlerine
gore daha basarili olarak kabul edil-
mekte ve bu puana gire hak etrigi
odiilii almakeadir.

Saraplar yarismaya katulmadan 6n-
ce dogru bir bigimde siniflandinlmali-
dir. Buna gore saraplar yillarina, renk-
lerine, seker iceriklerine, aromatik
iiziim g¢esidinden iiretilip {iretilme-
diklerine, igerdikleri karbondiok-
sit gazit miktarina gore farkl sinif-
lara aynlirlar. Bir bagka deyisle,
1997 wili iiretimi CO: in-
deksi 0,5 atm. olan, aro-
matik olmayan, sek be-
vaz saraplar kategorisine
baska sarap giremez. Sa-
raplar renklerine gore
beyaz, kirmizi ve roze ’,
olmak iizere iic kate- ¥
goriye; CO: oranlarn-
na gore, ise, 0,5
atm’in alu, 0,5-2,5
atm. ve 2,5 atm’- e
den fazla olmak '
iizere de ii¢ karte-
goriye ayrilirlar.

Seker oranlarina

gore  smiflan- i
dirma ise su § .7
sekildedir: :
0-4 g/1 se-
ker igeren

12 g/lseker igeren saraplar domisek;
12-50 g/1 seker i¢eren saraplar yan tat-
li: 50 g/1'den fazla seker iceren ise tat-
I saraplar’dir,

(Bu siniflandirmadaki seker oranla-
rt Porto, Madeira, Marsala gibi 6zel sa-
raplar ve kopiiren saraplar i¢in degis-
mekredir.)

Saraplar kategorilerine uygun se-
kilde sogutuldukran sonra etiketleri
goriilmeyecek sekilde siseler kapatlir,
Boylece tadimeilar saraplara kargi én-
yargili olamazlar,

Farkli kuruluslar ve iiniversiteler
tarafindan geligtirilen pozitif puanlama
sistemleri Sekil 1'de gosterilmistir.

O.LV. tarafindan gelistirilen pozitif
puanlama sistemi daha ¢ok yiiksek al-
kollii ve vermut gibi aromatize saraplar
icin kullanilmaktadir. Buna gore sarap-
lar 20 puan iizerinden notlanirlar. Bu-
radan tam veya yarim puan verilebilir
ancak ondalikly puan verilemez. Orne-
gin saraba 17 veya 17,5 puan verilebilir.
Ancak 17.2 puan verilemez. 8 tadimci-
nin her birinin sarap érnegi icin verdifi
puanlarin toplami 8’¢ béliinerek 6rnek
saraba verilen puan hesaplanmir. Odiil
degerlendirmesi ise soyle yapilir:

Biiyiik altin madalya: 18,81 puanin
iizeri; Alun madalya: 18,51-18,80 puan;

Giimily madalya: 17,01
18,50 puan; Biiyiik seref
diplomasi: 17,01 pu-
an iizeri; Seref
diplomasi: 15,01-
17,0 puan; Katlim:
15,00 puan alo.
Giiniimiizde garap ta-
dimlarinda O.LV (Of-
fice International de la
Vigne et du Vin-Ulus-
lararas) Bagcilik ve Sa-
rapgilik Ofisi) tarafindan
geligtirilen negatif puanla-
ma sistemine gore degerlen-
dirme yaptlmakradir, Buna go-
re saraplar Sekil 2’de gériilen
sistem i¢inde degerlendirmeye
alinmaktadir.
Bu sistemde garaplann her katego-
riden aldiklani fena puanlar kargila-
rindaki faktorle garpilarak sonug ko-
lonuna iglenmekte ve elde edilen de-
gerler toplanmakradir. Béylece her bir
sarap igin ortaya ¢ikan toplam fena pu-
an o sarabin yarigmada hak ettigi odiilii
belirlemektedir. Buna gire, bir sarap 0-
3 fena puan almigsa biiyiik alun madal-

ya, 4-8 fena puan almigsa alun madal-
va, 9-14 fena puan almigsa giimiiy ma-
dalya; 14 fena puan almissa biiyiik se-
ref diplomasi, 15-21 fena puan seref
diplomasi, 21 fena puanin iizeri ise ka-
tlim diplomasi ile ddiillendirilir.

Bunun diginda, negatif puanlama
sisteminde kopiiren saraplanin deger-
lendirmesinde kullanilan diger bir
form daha vardir.

Sonugta, farkh kategorilerdeki sa-
raplar aldiklan derecelere gire siralanir
ve baganh iireticilere jiiri huzurunda
diizenlenen bir tirenle madalya ve
ddiilleri verilir. Boylece iireticiler yil-
larca emek verdikleri basanl iiriinleri
ile gurur duyarlar. Istedikleri sonucu
alamayanlar ise bir sonraki yansmada
daha baganl olabilmenin ¢abasina gi-
rerler.

Giiniimiizde sarap  varismalari
O.LV'nin parronaj alunda diizenlen-
mekredir. Urgiip'te her yil geleneksel
olarak diizenlenen yanismamin organi-
zasyonunu ‘Tekel yillardir basanyla
siirdiiriiyor. Ancak, gerek iilkemiz, ge-
rek saraplanmiz agisindan iyi bir tani-
um olabilecek bu organizasyonun pek
iyi tanitildiff ve tiiketicive ulasug soy-
lenemez. Bu durum Anadolu kiiltii-
rinden bize kalan bu mirasimiza da sa-
hip ¢tkamadigimizin énemli bir goster-
gesidir. Umanz gelecekte gaglarin icki-
sini yine Anadolu yoluyla ¢aglara yayar
ve saraba da hak ettigi degeri toplum
olarak veririz.

R. Ertan Anh*
Istl Fidan+e
*Dr., vProfDr., Anb. Unro, Zirgat Fabiltest Gida Mih, Bolimi
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