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Paket Lastikleri Esnedikten
Sonra Nasil Eski Haline

Donebiliyor?

Tuba Sarigiil

aket lastikleri kauguktan tiretilir.
Cok eski zamanlardan beri
insanlar tarafindan kullanilan bir
malzeme olan kaugugun elastik,
suya ve 1stya kars1 yalitim saglayan,
yumusak ve uzun miirli bir
malzeme olmasi nedeniyle giiniimiizde
de ¢ok genis bir kullanim alani var.

Kauguk izopren olarak isimlendirilen,
kiiiik molekiil birimlerinin
birbirlerine baglanmasiyla olusan
bir makro molekiildiir.

Kaugugu olusturan polimer
zincirleri birbiri igine ge¢mis,
yumaga benzer bir halde bulunur.
Kaugugun yapisindaki farkl
polimer zincirleri arasinda kimyasal
baglar olusabilir. Bu olay ¢apraz
baglanma olarak isimlendirilir.

Uygulanan kuvvet kaldirildiginda
ise polimer zincirleri eski sekillerine

kaugugun bu ézelliginden kaynaklanir.
Ancak paket lastigine uygulanan

Paket lastigi gerildiginde
birbiri i¢ine ge¢mis haldeki
polimer zincirleri

acilir ve diiz bir hal alir.

geri doner. Molekiillerin eski dolanik
hallerine dénmesini saglayan sey
farkli polimer zincirleri arasindaki
capraz baglanmalardir. Paket lastiginin
gerildikten sonra eski seklini almasi

kuvvet farkli polimer zincirleri
arasindaki baglarin kirilmasina
yol agacak kadar biiytik olursa,
uzamis haldeki paket

lastigi eski haline geri dénemez.

hale gelmesini saglayan
olgunlasma siireci ise meyve
maksimum biiyiikliigiine
ulagtiktan ve fizyolojik olarak
olgunlastiktan sonra baglar.
Olgunlasma siirecinde
meyvenin dokusunda,
kokusunda, tadinda ve
yapisindaki seker miktarinda
degisimler meydana gelir.

Bu stirecte hiicre duvari
parcalanir, nisasta olarak
depolanan karbonhidratlar
daha basit ve suda
¢oOziinebilen seker tiirlerine
(6rnegin fruktoz) dontisiir.

Meyveler olgunlagsma fizyolojik olarak olgunluga
stireglerindeki gecirdikleri ulasan meyvelerdeki kompleks
degisimlere gore, toplandiktan ~ molekiillerin daha basit
sonra olgunlagmaya molekiillere doniigmesini
devam eden (klimakterik) ve bu siirecte gerceklesen
ve toplandiktan sonra biyokimyasal tepkimeler
olgunlagmaya devam i¢in gerekli olan enerjinin
etmeyen (klimakterik tiretilmesini saglar.
olmayan) meyveler
olarak iki gruba ayrilir. Klimakterik olmayan
meyvelerde (6rnegin
Fizyolojik olarak olgunlasan iziim, ¢ilek) koparildiktan
meyvelerde solunum hiz sonra solunum hizi azalr
yiiksektir ve doku yaslanmaya  ve olgunlasma durur.
basladik¢a solunum hizi Klimakterik meyvelerin

yavas yavas azalir. Solunum,

(6rnegin muz, elma)

olgunlasma siirecinde ise
etilen hormonu etkilidir.

Bu tiir meyvelerin olgunlasma
stirecinde etilen seviyesinde
ve solunum hizinda ani

bir artis olur, bu siire¢

meyve koparildiktan sonra
da devam edebilir.

Ciinkii meyve ana bitkiden
su ve besin saglayamamasina
ragmen metabolik

olarak halen aktiftir.

Bu nedenle meyve
koparildiktan sonra da
solunum ve olgunlasma
devam eder.
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